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Acd encontraras nuestro portafolio
de productos, un portafolio creado
y desarrollado pensando en tus
necesidades y en el crecimiento
de tu negocio.

Productos donde la ciencia y
el cuidado se mezclan como
nuestra gran receta.
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FRY
QUALITY

Especial para sustratos blancos, logrando
frituras crocantes y de color dorado claro

Beneficios:

¢ Mezcla de aceites vegetales

e Especializado para cocina gourmet
0

5

No deja residual graso en los alimentos
Aporta Omegas 3, 6, 9 bajo en saturado

Caracteristicas:

« Aceite de color amarillo claro
« Vida util: 12 meses
* Punto de humo 220°C

Presentacion: 20 L

FRY
SUPER

Aceite de alto rendimiento
para frituras exigentes

Beneficios:

o Mezcla de aceites vegetales
o Ideal para todo tipo de freido de alimentos
® Resiste altas temperaturas

® Genera frituras de color dorado

Caracteristicas:

* Conserva el color natural de la palma
* Vida util: 12 meses

* Punto de humo 230°C

Presentacion: 20 Ly 14 L
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FRY
MULTI

Aceite desarrollado
para multiples freidos

Beneficios:

o Mezcla de aceites vegetales
o Versatil en la cocina fria y caliente
o Genera freidos de bajo color
o Bajo contenido de saturados

Caracteristicas:

+ Aceite de color dorado claro
+ Vida util: 12 meses

+ Punto de humo 220°C

Presentacién: 20 L

FRY
OLEICO

Aceite para freido profundo
y cocina exigente

Beneficios:

Resiste altas temperaturas

Versatil en cocinas exigentes y freidos de snack
Ideal para el uso en parrillas, planchas y freidoras
Genera frituras de color dorado

.
.
.
.

Caracteristicas:

+ Aceite de color natural de la palma
+ Vida atil: 12 meses
« Punto de humo 230°C

Presentacién: 20 L
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MARGARINA TEAM FOODS
MULTIPROPOSITO ESPECIAL

Especializadas en procesos
de productos semi-hojaldrados

Beneficios:

o Ideal en |a elaboracion de semi hojaldradors
de pasteleria, panaderfa y resposteria

® Producto de plasticidad media,
ideal para productos semi-hojaldrados

¢ No genera residual graso en los productos

o Reduce el esfuerzo fisico por amasado
en sus procesos, por su suave consistencia

Caracteristicas:

« Disponible para clima frio y clima calido
« Vida util: 6 meses

Presentacion: caja 15 kg

MARGARINA TEAM FOODS
MULTIPROPOSITO

Ideal para reposteria, panaderia y pasteleria

Beneficios:

* Logra alta incorporacion de aire
para mayor volumen
Desarrolla miga homogénea y suave
Reduce el esfuerzo fisico por amasado.
N sus procesos, por su suave consistencia
 Sabor y aroma a mantequilla

aun después de horneo

Caracteristicas:

« Disponible para clima frio y clima calido
« Vida atil: 6 meses

Presentacion: caja 15 kg
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MARGARINA TEAM FOODS |
MULTIPROPOSITO BASICA

Ideal para productos basicos de reposteria, panaderia y pasteleria

Beneficios:

¢ Ideal para productos y procesos industriales
¢ Buen tiempo de cremado
¢ Logra buena incorporacién de aire
en el proceso de batido
¢ Desarrolla miga homogénea y suave
¢ Sabor y aroma a mantequilla
aun después de horneo

Caracteristicas:

« Disponible para clima frio y clima calido
+ Vida til: 6 meses

Presentacion: caja 15 kg

MARGARINA TEAM FOODS
HOJALDRE SUPERIOR

Especializada en productos hojaldrados y semi-hojaldrados

Beneficios: Caracteristicas:
s Excelente plasticidad para una mejor « Disponible para clima frio y clima calido
formacion de capas . Vida Gtil: 6 meses.

o Aporta mayor vida util a
los productos hojaldrados

o Sabor y aroma a mantequilla
atn después de horneo

Presentacion:

Caja 10 kg lamina 5x2 kg
Caja 15 kg barra 500 g
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MARGARINA TEAM FOODS
HOJALDRE ESTANDAR

Ideal para productos hojaldrados y semi-hojaldrados

Beneficios:

e Buena plasticidad y separacién de capas

e Se adapta facilmente en procesos industriales

¢ Sabor y aroma a mantequilla atin después de horneo

o Reduce el esfuerzo fisico por su consistencia
s Aporta mayor vida util y volumen en productos hojaldrados

Caracteristicas:

+ Disponible para clima frio y para clima calido
« Vida atil: 6 meses

Presentacion:
Caja 10 kg lamina 5x2 kg - Caja 15 kg barra 500 g
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Portafolio Dagusto

DAGUSTO
INDUSTRIAL

Margarina multipropdsito de gran desempeno y rendimiento
para procesos tecnificados en pasteleria y panificacion

Beneficios:

s Alta incorporacién de aire para mayor volumen

s Miga uniforme

¢ Ahorro de tiempo y esfuerzo de equipos
por su suave consistencia

e Versatil para preparacion de tortas
y panes industriales

¢ Sabor y aroma a mantequilla en producto
terminado, aun después de horneo

INA TR RSTRIAL

e Industrial
Caracteristicas: i
« Disponible para clima frio y para clima calido re=——rg

« Vida util: 6 meses =t
i Ti]E]

Presentacion: caja 15 kg
DAGUSTO REPOSTERIA
ESPECIAL

Margarina experta en pasteleria
y reposteria fina

Beneficios:

o Cremado rapido de 7 a 12 minutos aprox
e Mayor incorporacion de aire

para mayor volumen
e Mantiene suavidad y esponjosidad

del producto terminado, alargando su vida til
e Sabor y aroma a mantequilla en

producto terminado, aun después de horneo

Dagusto

B

Reposteria Espedal

Mg s e s

Caracteristicas:

« Disponible para clima frio y para clima calido
+ Vida atil: 6 meses

Presentacion: caja 15 kg
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Dagusto

DAGUSTO
EXCLUSIVA

Margarina experta en elaboracion de
hojaldres y reposteria de alta exigencia

Beneficios:

¢ Gran plasticidad que garantiza la separacion
de capas de la masa, para elaborar hojaldres

¢ Versatil en la elaboracion de productos
de reposteria y pasteleria

¢ Aporta mayor volumen

¢ Sabor y aroma a mantequilla unico
en producto terminado aun después de horneo

Caracteristicas:

« Disponible para clima frio y para clima calido
+ Vida util: 6 meses

Presentacion: caja 15 kg

Dagusto

Exclusiva
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CREMA
BASE

Crema de origen vegetal, ideal para uso en reposteria
y elaboracion y decoracién de bebidas

Beneficios:

¢ Rendimiento de hasta el 400%

¢ Permite dilusion de liguidos

¢ Resiste interaccion con liquidos

¢ Acepta adicion de colores pasteles

Caracteristicas:

 Crema de origen vegetal
« Cuenta con notas dulces y ligeramente lacteas
* Textura cremosa
« Vida util: 12 meses en congelacién
y 3 meses en refrigeracion

Presentacion: 1 kg - caja x 12 unds

CREMA LiNEA
BASICA

Crema de origen vegetal de notas ligeramente
lacteas y dulces

Beneficios:

¢ Rendimiento de hasta el 400%
¢ Permite dilusién con agua en hasta un 50%

Caracteristicas:

« Crema de origen vegetal
+ Cuenta con notas dulces y ligeramente lacteas
+ Textura cremosa
+ Vida Gtil: 12 meses en congelacién

y 3 meses en refrigeracion

Team
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CREMA SUPERIOR
SABOR VAINILLA

Crema superior de origen vegetal sabor vainilla
de perfil ligeramente lacteo

Beneficios:

¢ Rendimiento de hasta 400%

¢ Lista para batir

¢ Ideal para decoraciones que requieran gran volumen
¢ Ideal para la elaboracion de cobertura espejo

¢ Resiste aplicacion de colores pasteles

Caracteristicas:
« Crema de origen vegetal
« Cuenta con notas dulces y ligeramente lacteas
« Textura cremosa
« Vida atil: 12 meses en congelacién
y 3 meses en refrigeracion

Presentacion: 1 kg - caja x 12 unds

CREMA SUPERIOR
SABOR NATAS

Crema superior de origen vegetal sabor natas

Beneficios:

¢ Rendimiento de hasta 400%

¢ Lista para batir

¢ Ideal para decoraciones que requieran gran volumen
¢ Ideal para la elaboracion de cobertura espejo

* Resiste aplicacion de colores pasteles

Caracteristicas:

« Crema a base de proteina vegetal

« Cuenta con notas dulces, lacteas y altamente cremosas
« Exelente rendimiento

« Vida Gtil: de 12 meses

Presentacion: 1 kg - caja x 12 unds
stock

=3r
Crema
Superior
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Dagusto =

CREMA SUPERIOR
SABOR CHOCOLATE

Crema superior de origen vegetal sabor cocoa natural

Beneficios:

o Rendimiento de hasta 400%

o Lista para batir

o Ideal para decoraciones que requieran gran volumen
¢ Ideal para la elaboracion de cobertura espejo Cubrerta o el lemo 3 J
¢ Ideal para la elaboracion de ganache bl oo U7 Rl

. i
Caracteristicas: = !

+ Crema de origen vegetal
+ Textura cremosa
+ Sabor a cocoa natural
+ Logra adaptabilidad en combinacién con el chocolate
+ Vida atil: 12 meses en congelacion
vy 3 meses en refrigeracion

Presentacion: 1 kg - caja x 12 unds
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Dagusto

(o7

JARABE TRES LECHES
TRADICIONAL

Jarabe tipo tres leches ideal para panaderia
y reposteria

Beneficios:

¢ Listo para usar

o Versatil para la elaboracion de bebidas, preparaciones
de remoje, pastelerfa y panaderfa

o Ideal en preparaciones con jugos de fruta y licores

Caracteristicas:

+ Cuenta con notas dulces y ligeramente lacteas con

caracteristicas del tres leches “Qf'_

« Textura cremosa
« Vida util: 12 meses

Presentacion: 1 kg - caja x 12 unds
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DIGITSGY  Masas Tradicionales '

Nuestras masas tradiconales son elaboradas artesanalmente
con quesos previamente seleccionados, garantizando productos
de alta calidad y resaltando el sabor colombiano.

Con nuestras masas tradicionales, ofrecemos soluciones
versatiles y practicas para el desarrollo de una gran variedad
de productos, dentro del portafolio de tu negocio.

Nuestras masas vienen en presentacion
de una caja con 6 bolsas de 2 kg c/u.

MASA
PANDEYUCA

Usos:

¢ Trenza de pandeyuca gratinada
¢ Quiche de pandeyuca

¢ Mini deditos rellenos

¢ Totopos de pandeyuca

¢ Torta de pandeyuca

Beneficios:

o Genera suavidad y esponjosidad
a productos terminados

o Base ideal para la elaboracion
de derivados

o Excelente retencion de humedad

Caracteristicas:

+ Vida util: 6 meses

Presentacién: caja 6 bolsas con 2 kg c/u

Foods




: I3
Dagusto ‘

MASA
BUNUELO

Usos:

¢ Arepuelas de bufiuelo
¢ Torta de bufiuelo

¢ Churros de bufuelo

¢ Mini bufiuelos rellenos
¢ BuAuelos horneados

Beneficios:

¢ Masa de baja absorcion de grasas

¢ Genera suavidad y esponjosidad a productos terminados
¢ Excelente impermeabilidad sin perder su forma inicial

¢ Genera crocancia en productos terminados

Caracteristicas:
+ Vida util: 6 meses

Presentacién: caja 6 bolsas con 2 kg c/u

MASA
PANDEBONO

Usos:

o Pandebono bread

o Deditos de pandebono con chocolate
o Pizzetas de pandebono

o Pandebono de hierbas

¢ Besitos de pandebono

Beneficios:
¢ Excelente impermeabilidad sin perder
su forma inicial
e Permite ser saborizado con diferentes
especies sin perder el sabor intenso a queso
e Excelente retencién de humedad y elasticidad

Caracteristicas:

+ Vida util: 8 meses

Presentacién: caja 6 bolsas con'2 kg c/u
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MASA
ALMOJABANA

Usos:

o Almojabana sandwich

o Almojabana mini bafiada en chocolate blanco y praliné
o Rollo de almojabana y canela

o Torrijas de almojabana con helado

o Almojabana mini

Beneficios:

o Excelente retencion de humedad

o Puede tener acompafiamiento de ingredientes
dulces sin perder su sabor caracteristico

o Consistencia moldeable que permite su trabajo
y porcionamiento

Caracteristicas:

« Vida util: 6 meses

Presentacion: caja 6 bolsas con 2 kg c/u




Dagusto

MASA HOJALDRE
LAMINA

Usos:

e Conchas de Nutella
o Cereales de hojaldre
¢ Piruletas de hojaldre
¢ Crust de hojaldre

¢ Lasana de hojaldre

Beneficios:

¢ Excelente extension
sin generar desgarres en la masa

¢ Alta maleabilidad

® Excelente resistencia a la humedad
después de horneado

Caracteristicas:
+ Vida util: 8 Meses

Presentacién: caja 12 laminas de 1 kg c/u

MASA
PIZZA

Usos:

o Deditos de pizza
* Rollos de canela

o Mini panes de ajo

+ Empanaditas de pizza
o Deep dish pizza

Beneficios:

o Alta maleabilidad, permitiendo facil extensién
de la masa

o Mantiene la humedad interna por mas tiempo

¢ Ideal para pizzas que no se consumen
inmediatamente, después del hornero

® Mantiene la crocancia ain después de horneada

Caracteristicas:
+ Vida util: 6 meses

Presentacién: caja de 18 bolas de 750 g c/u
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DGO  Masas para torta :

Nuestras masas para tortas y brownie son elaboradas
artesanalmente. Estédn hechas con harina fortificada
contribuyendo a un mayor aporte nutricional, con tan solo
descongelarlas estaran listas para desarrollar y crear una
variedad de productos terminados, segun tus necesidades.

MASA TORTA
CHOCLO

Usos:

e Torta marmolada de choclo
® Arepas

e Financier de choclo mora

© Paletas de choclo queso

¢ Helado de choclo

Beneficios:

o Primera masa de sabor regional
en el mercado

¢ Base ideal para la elaboracion
de productos derivados

¢ Alta retencion de humedad —

Caracteristicas:

« Vida util: 8 meses

Presentacién: caja 6 bolsas con 2 kg c/u
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MASA TORTA
CHOCOLATE

Usos:

¢ Fluffy pancakes de chocolate con banano
¢ Roll cake de chocolate

¢ Dedos de torta cubiertos tipo snickers

.

.

Cookie cake
Donas de bizcocho

Beneficios:

¢ Genera suavidad y esponjosidad
a productos terminados

¢ Sabor ligero a chocolate que permite
niveles de intensificacién de cacao

o Ideal para mojes con diferentes tipos
de licores

Caracteristicas:

« Vida util: 6 meses

Presentacién: caja 6 bolsas con 2 kg c/u

MASA TORTA
AMAPOLA

Usos:

o Waffles de pastel
o Trufas de pastel 5
¢ Whoopies

o Sponge cookie

o Crinkles de merengue ;

Beneficios: 2o /’
¢ Genera suavidad y esponjosidad g v o

-~ :
a productos terminados B T
s Sabor intenso a naranja e
s Permite realizar mojes después de horneado ——-.___‘___
Caracteristicas: Team

+ Vida util: 6 meses Foods

Presentacion: caja 6 bolsas con 2 kg c/u ,




Dagusto

MASA TORTA
VAINILLA

Usos:

o Bundt cakes frutal
o Lady fingers

o Soufflé de arequipe

o Milkshake de torta de cumpleanios
o Burro de pancake, crema y frutas

Beneficios:

o Genera suavidad y esponjosidad
a productos terminados

¢ Excelente impermeabilidad = S
sin perder su forma inicial

¢ Sabor neutro ideal para tener ~ —
combinaciones de sabores versatiles
Caracteristicas: S —

+ Vida atil: 6 Meses

Presentacién: caja 6 bolsas con 2 kg c/u

MASA
BROWNIE

Usos:

o Cookie brownie
o Brookies

o Mini bites bafiados

e Corona cake

* Barritas energéticas de brownie

Beneficios:

o Base ideal para la elaboracion
de productos derivados
o Mezcla estable para la creacion
de hibridos
e Sabor ligero a chocolate,
permite niveles de intensificacion de cacao
27 ¢ Rendimiento de hasta el 25%

Team
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Caracteristicas:

- Vida util: 6 meses ’

Presentacién: caja 6 bolsas con 2 kg c/u







JAPPI ALMENDRAS
SABOR NATURAL

Bebida de origen vegetal a base
de almendras sabor natural

Beneficios:

o Cuenta con sabores y colores naturales
+ Bebida de textura ligera apta para preparaciones
 Apto para uso en recetas tanto dulces como saladas

Caracteristicas:

¢ Contiene vitaminas Ay D

o Contiene calcio

o Contiene 5 gr. de azucar por porcién

o Producto libre de gluten

o No contiene carragenina

 No contiene colorantes ni saborizantes artificiales
® Vida util: 10 meses

Presentacién: 900 ml

JAPPI ALMENDRAS
SIN AZUCAR

Bebida de origen vegetal a base
de almendras sin azucar afiadida

Beneficios:

¢ Cuenta con sabores y colores naturales
¢ Bebida de textura ligera
¢ Apto para uso en preparaciones

tanto dulces como saladas

Caracteristicas:

Contiene vitaminas Ay D
Contiene calcio
Naturalmente libre de lactosa
No contiene carragenina
Producto libre de gluten
Libre de azucares afhadidas
No contiene colorantes

ni saborizantes artificiales
Vidg atil: 10 meses

tock

Presentacién: 900 ml

soo oo oo

“®
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JAPPI ALMENDRAS
SABOR VAINILLA

Bebida de origen vegetal a base
de almendras sabor vainilla

Beneficios:
s Cuenta con sabores y colores naturales

¢ Bebida de textura ligera
¢ Apto para uso en preparaciones dulces

Caracteristicas:

¢ Contiene vitamina A y D

¢ Contiene calcio

e Naturalmente libre de lactosa
e No contiene carragenina

® Producto libre de gluten

¢ Vida util 10 meses

Presentacién: 900 ml

JAPPI
COCO

Bebida vegetal a base de coco

Beneficios:

o Cuenta con sabores y colores naturales
o Textura cremosa
¢ Apto para uso en preparaciones

tanto dulces como saladas

Caracteristicas:

¢ Naturalmente libre de lactosa
® No contiene carragenina

¢ Libre de gluten

¢ No contiene azucares anadidos
¢ Vida util 10 meses

Presentacién: 1.000 ml
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JAPPI
AVENA

Bebida de origen vegetal a base
de almendras y avena sabor natural

Beneficios:

e Textura cremosa

¢ Ideal para hidratacién de preparaciones de reposteria
¢ Cuenta con sabores y colores naturales

¢ Permite la elaboracion de bebidas congeladas

Caracteristicas:

e Contiene vitaminas A y D

o Contiene calcio

¢ No contiene carragenina

¢ No contiene azucares afadidos
e Vida atil: 8 meses

Presentacion: 200 mly 900 ml e

MESTRE
COCO

Crema azucarada sabor a coco

Beneficios:

e Cuenta con componentes que mantienen )%m&
homogeneas las preparaciones ,.-)

* Ingrediente versatil para diferentes
preparaciones m

¢ Ideal para elaboracién de bebidas

Correcta homogeneizacion

con algunos ingredientes acidos

Caracteristicas:

e Textura cremosa
¢ Sabor tradicional a coco
¢ Vida util: 10 meses.

Presentacién: 960 ml
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JAPPI
BURGER

Proteina vegetal imitacion carne

Beneficios:

¢ Caracteristicas similres a la de la carne
¢ Rapido proceso de coccion
¢ Versatilidad en preparaciones

Caracteristicas:

¢ 100% elaborado a base de proteina vegetal
e Libre de soya

¢ 19 g de proteina por porcion

e Vida util: 100 dias en refrigeracion

Presentaciéon: 8x2x100 g

JAPPI
BURGER POLLO

Producto vegetal imitacion pollo

Beneficios:

o Caracteristicas fisicas y organolépticas similares ~— %
»

a las del pollo -

¢ Rapido proceso de coccién -~ :
o Versatilidad en preparaciones - = __"y
Caracteristicas: - /

e Imitacion del pollo
¢ Elaborado a base de proteina 100% vegetal
¢ Libre de soya

¢ 100 dias de vida util en refrigeracion

Presentacién: 8x2x100 g




JAPPI
POLLO DESMECHADO

Producto vegetal imitacion pollo desmechado

Beneficios:
e Caracteristicas fisicas y organolépticas similares
a las del pollo

¢ Rapido proceso de coccién
¢ Versatilidad en preparaciones

Caracteristicas:

e Imitacion del pollo

¢ Elaborado a base de proteina 100% vegetal
¢ Libre de soya

¢ 45 dias de vida util en refrigeracion

Presentacion: 8x280 g

JAPPI
CARNE MOLIDA

Producto vegetal imitacion carne molida

Beneficios:

e Caracteristicas fisicas y organolépticas similares
a la de la carne

¢ Rapido proceso de coccion

¢ Versatilidad en preparaciones

Caracteristicas:

¢ Imitacion de la carne

¢ Elaborado a base de proteina 100% vegetal
¢ Libre de soya

¢ 100 dias de vida util en refrigeracion

Presentacién: 8x280 g
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